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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring, opbevaringstemperatur og adskillelses af fødevarer på
køl og frost.
Overhørt virksomhedens procedure for tilberedning af tørret
bønner sker ved at bønnerne står i blød og derefter kasseres
udblødningsvandet, og derefter skylles bønnerne grundigt i
frisk vand før kogning for at uskadeliggøre bønnernes indhold
af lektiner.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
tørvarelager herunder hylder. Kontor/lager herunder
køle/frostskabe og hylder. køkken herunder komfur, ovn,
produktbærende overflader, omfang, opvaskemaskine og
køleskabe.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for december
2020 til d.d. for opvarmning, nedkøling, varemodtagelse og
opbevaringstemperatur.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering af fødevareaktiviteter er dækkende.


