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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Stikprøvevis kontrolleret
opbevaringsforhold for fødevarer i tilvirkningslokale og på
køl/frost, opbevaringstemperaturer i køle-/fryseenheder,
hensigtsmæssig adskillelse mellem rå- og spiseklare fødevarer
ved produktion og opbevaring og faciliteter for hygiejnisk vask
og tørring af hænder i køkken og toiletter. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret tilvirkningsområde med
maskiner, ekspeditionsområde med sodavandsmaskiner,
kølerum, fryserum, toiletter og gæsteområde. OK.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret tilvirkningsområde,
ekspeditionsområde, kølerum, fryserum og toiletter. OK.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er stikprøvevis
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaringstemperaturer og
varmebehandling i perioden januar 2021 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.


