
Modtagekøkken Rosenlunden

 

 

Østre Boulevard 14

4930  Maribo

36867027

0
15-04-2021 1
14-11-2019

1
16-01-2018

1
18-02-2016

1
1  
1  
 
1  
 
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

30 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring, adskillelse og håndtering af
fødevare i køleenheder, herunder temperaturkontrol.
Kontrolleret opbevaring af tørvare i køkkenskabe. Kontrolleret
faciliteter til hygiejnisk håndvaske med sæbe og aftørring i
køkken.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, herunder tilvirkningsborde og køleenheder.
Kontrolleret renholdelse af gulv og køkkenskabe. Kontrolleret
renholdelse af vaske, her observeres et lille antal små fluer
omkring. Vejledt generelt om at de skal bekæmpes, så de ikke
formeres. Virksomheden oplyser at de tager problemet
alvorligt og får iværksat en nedkæmpelse af de små fluer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for opbevaring og genopvarmning for perioden februar 2021 til
dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


