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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og adskillelse af fødevarer,
herunder temperaturer i køleindretninger med fødevarer.
Håndvaskefaciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænderne.
Gennemgået virksomhedens mundtlige procedurer for røgning.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområde, kølerum, disk, røgovne indvendig og
udstyr, og kælderlokaler.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og
egenkontrolprogram iht. pah.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Mærkning på færdigpakkede fødevarer i
udsalg, som virksomheden selv pakker. Vejledt om mærkning
på færdigpakket fedt.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR-nummer.


