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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for nedkøling af bl.a.
frikadeller, aspargessovs og varmebehandlet kødfars, herunder
korrekt brug af termometer ved nedkøling (måling af
kernetemperatur). Vejledt om nedkølings muligheder, bl.a. at
fødevare sættes hurtigt på køl efter det er dampet af. Udleveret
fakta ark om nedkøling samt vejledt om nedkølingsprogrammet
SiTTi samt emneside om nedkøling af fødevare på FVST´s
hjemmeside.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af køkken med
inventar. OK.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af køkken
med inventar.OK.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for nedkøling
siden sidste tilsyn. Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
med hensyn til nedkøling. Der dokumenteres nedkøling 1 gang
om måneden. Virksomheden har mundligt beskrevet hvordan
nedkøling foregår.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens aktiviteter
samt registrering af disse hos Fødevarestyrelsen. OK.


