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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opvarmning af
hakkebøffer herunder korrekt brug af termometer.
Virksomheden oplyser at han mediumsteger deres hakkebøffer
på menukort
konkret vejledt om at skrive på menukortet at, hakket kød skal
ifølge Fødevarestyrelesen være gennemstegt af hensyn til
fødevaresikkerheden
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: procedure for
opvarmning af hakkebøffer der steges medium
Følgende er konstateret: Virksomheden har udarbejdet en
risikoanalyse ud fra at alt kød steges til min 75° C, dog steger de
deres hakkebøffer mediem
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om at de evt kan skrive: Vi steger vores
hakkebøffer til temperatur 65 ℃ (medium). Da vores kød ikke
får en grundig varmebehandling, informerer vi kunderne om
den øgede risiko ved fødevaren. Vi overvåger ved måling
at hakkebøfferne opnår den planlagte temperatur på
65 ℃”.


