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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: kontrolleret faciliteter til hygiejnisk vask
og tørring af hænder, stikprøvevist kontrolleret
opbevaringstemperatur i køle- og fryseskabe i køkken og
kælder, kontrolleret adskillelse af fødevarer uden kølekrav,
samt mundtligt gennemgået procedure for personlig hygiejne
fra plejeopgaven til måltidsproduktion.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: vedligeholdelse af gummilister i køle- og
fryseskabe i køkken og kælder, produktionsborde og fliser på
bagvæg over bordene.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur og varmebehandling.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaringstemperatur og
varmebehandling for januar 2021 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport. Vejledt
generelt om reglerne for ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret tørvarelager,
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herunder digestive-kiks, knækbrød, rutebiler, solbærmarmelade, rulade og æblegrød for holdbarhedsangivelse
herunder at dato for ”bedst før” eller ”sidste anvendelsesdato” ikke er overskredet. Mundtligt gennemgået
virksomhedens procedure for vurdering og kassering af fødevarer, der har overskredet datoen for "bedst
før"/"sidste anvendelsesdato".
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


