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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er konstateret:
Ved tilsynet var der placeret spande med fødevarer direkte på
gulv i kølerum
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for korrekt opbevaring ag fødevarer
herunder risiko for krydskontaminering
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for
nedkøling af frikadeller herunder korrekt brug af termometer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Rengøring af kølerum samt rengøring og orden under
produktion af fødevarer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
opvarmning/nedkøling af fødevarer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) for
opvarmning/nedkøling af fødevarer
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR- og P-numre


