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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Opbevaringstemperaturer på køl og frost. Procedure for
nedkøling af fødevarer, for håndtering af buffet med hensyn til
genanvendelse af evt. rester, for kogning af bær (hindbær)
inden anvendelse. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret håndvaskforhold i køkken. Konstateret:
Produktion/aktiviteter i køkken er udvidet. Der er konstateret,
man ikke længere kan forbeholde den ene vask i køkken kun til
håndhygiejne. Det vurderes det er behov for en vask mere.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om håndvask til håndhygiejne skal have en
passende størrelse.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret uden anmærkninger:
Renholdelse af køkken og buffetområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af køkken.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret uden anmærkninger:
Risiko analyse for nedkøling, og stikprøvevis kontrol af
dokumentation af egenkontrol for opbevaringstemperaturer,
varemodtagelse, opvarmning, nedkøling og genopvarmning i
2021.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens aktiviteter. OK.


