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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring på køl både i salgsmontre og
stort kølerum mht adskillelse mellem rå og spiseklare
fødevarer, således at risiko for kontaminering mindskes mest
muligt. Temperatur i salgsmontre og kølerum.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionslokale
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: tørvarelager.
Kontrolleret: Vedligehold af røremaskine.Følgende er
konstateret: der ses noget rust på gribearmen. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse, da der umiddelbart ikke er risiko for
kontaminering af fødevarer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram,
mht modtagekontrol.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret obligatorisk
mærkning af okse/kalvekød. Følgende fødevarer er kontrolleret
uden anmærkninger: højreb


