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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Stikvis kontrolleret temperature på køl og
frost. Mundtlig gennemgået procedure ved benyttelse af 3
timers rettesnoren.
Følgende er konstateret: Der kan ved kontrol besøget måles en
temperatur på 9,8 grader på overfladen i en gryderet, som er
blevet sat til nedkøling dagen før i deres kølerum.
Virksomheden kassere fødevare med det samme under kontrol
besøget.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om at virksomheden nedkøler i mindre
portioner, så nedkølingen kan ske inden for de 3 timer.
Virksomheden oplyser at dette ikke normalt er måden de
nedkøler på.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: Der er en
belægning af støv på risten til køleenheden i kølerummet. Der
er støv på filter til isterning maskine og bordkøl. Der er produkt
rester på bagvæg ved opvaskemaskinen. Der er belægning er
produktrester på virksomhedens skraldespande..
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om bedre renholdelse af disse områder.
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Hygiejne: Vedligeholdelse: Vejledt konkret om udbedring af fuge ved vask ved siden af opvaskemaskine.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaringstemperature, opvarmning,
varmholdelse og nedkøling siden sidste kontrol besøg.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr., P-nr. og
fødevareaktiviteter.


