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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Afhentning af vare ved slagteri sker i
køletrailer. Røgvare fremstilles ved koldrøgning, efter endt
rygning bortskæres evt. misfarvninger og sod dryp.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Arbejdsgange for rengøring af følgende
lokaler/udstyr: Opskæringsrum og butik fremstod rent.
Røgeovn og tilhørende lokale fremstod rent, ophængristen i
røgeovn er dog belagt med sod, den bør skrabes ren for løst og
dråbe formet sod.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for klargøring af
produkter til røgning. Den er fundet dækende og angiver
hvorledes der minskes mulighed for dannelse af PAH på og i de
færdige røgede produkter.
Kontrolleret: Dokumentation for temperatur, for opbevaring på
køl.
Følgende er konstateret: Der er perioder hvor der ikke
dokumenteres, grundet at kølerum ikke er i drift, tomt for vare.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om fastsættelse af frekvens for dokumentation
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af opbevarings temperature for køl og frost. Vejledt om at der noteres på skema når kølerum er tom og ude af
brug.
Kemiske forureninger: Følgende er konstateret: Der bruges indirekte varmekilde og der anvendes bøgesmuld, til
røgningen. Røgningen sker ved koldrøgning, hvor temperaturen holdes under 25C i røgkammeret. Processen er
med til at minimer dannelsen af PAH.


