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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
engangstørring, opbevaringstemperatur i køle og fryseenheder,
tildækning og adskillelse af fødevarer, procedure for
varmebehandling og mundtlig procedure for nedkøling og
overholdelse af tretimers retningslinjen.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende: vægge, kogekar,
røremaskine, beholdere til mel og sukker, opvaskeafdeling, ovn,
isterningemaskine, tørvarelager, lager i kælder, pålægsmaskine
og bradepander.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: insektnet
foran vindue er intakt og termometer til måling af temperatur.
Kontrolleret: Blæser i kølerum.
Følgende er konstateret: i kølerummet mangler det ene gitter
foran blæser og foran de to andre blæsere er gitrene sat fast
med gaffatape. Virksomheden redegør for at de har planer om
at få repareret det.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for vedligeholdelse af inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, varmebehandling, varmeholdelse, nedkøling og opbevaringstemperatur i køle og fryseenheder
kontrolleret stikprøvevis fra januar 2020 til marts 2021.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR-nummer.


