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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Gennemgået virksomhedens
nedkølingsprocedurer med udgangspunkt i de fødevarer,
(saucer og frikadeller) som nedkøles på tilsyns tidspunktet.
Virksomheden oplyser at de har fokus på hurtig nedkøling, ved
at større portioner af tilberedte fødevare fordeles disse i
mindre, flade beholder (kondibøtter), derefter sættes
fødevarerne på køl hvortil der er mulighed for stor
luftcirkulation omkring fødevaren. Virksomheden er vejledt
omkring SiTTi værktøj på Fødevarestyrelsens hjemmeside,
herunder om brug for sikker nedkøling derudover vejledt om
korrekt nedkøling via fotoplancher samt Fødevarestyrelsens
hjemmeside med emnesiden "Nedkøling af fødevarer" samt
informeret om "Fakta ark om og fokus på nedkøling".

Virksomhedens egenkontrol: Nedkøling er gennemgået i
virksomhedens elektroniske risikoanalyse, hvor dette er
udpeget som et CCP samt gennemgået samme aktivitet i
egenkontrolprogramme, herunder dokumentation for
egenkontrollens gennemførelse for indeværende kalender år.
Virksomheden er vejledt om mulighed for brug af værktøjet
SiTTi via Fødevarestyrelsens hjemmeside. Samt at det er vigtigt
at egenkontrolprogrammets procedurer for nedkøling
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opdateres hvis SiTTi benyttes.


