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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Procedurer og adfærd vedrørende personlig hygiejne,
hygiejniske håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold. Ok.
Generelt vejledt om køkkenpersonalets ansvar for rengøring og
desinfektion når der også er aktiviteter uden for køkkenets
åbningstid.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Renholdelse af
følgende lokaler/udstyr: Produktionsområde med
konvektionsovn, stegeplader, koloniallager. Ok
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Risikoanalyser for
varemodtagelse, opbevaring og produktion. Følgende er
konstateret: Virksomheden har udfærdiget risikoanalyser for
håndtering af fødevarer under opbevaring og produktion men
ikke for varemodtagelse. Virksomheden dokumenterer med
faste frekvenser varemodtagelse og har punktet beskrevet i
egenkontrolprogrammet. Virksomheden oplyser at man vil
orientere køkkenansvarlig når vedkommende kommer på
arbejde igen. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
konkret om at risikoanalyseblanketterne er udskiftet med et
nyt system der kan findes på www.fvst.dk
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret: Virksomhedens
CVR-nr. og fødevareaktiviteter. Ok.


