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Kontrolbesøget er udført på baggrund af en anonym
forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og adskillelse af fødevarer,
herunder temperaturer i køleindretninger med fødevarer.
Håndvaskefaciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænderne.
Vejledt om hygiejnisk placering af fødevarer i lager-køleskab, så
krydssmitte undgås.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområde ved disk, lager, fryser, overflader,
køleskabe, produktionsmaskiner og stegeområder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Vejledt om vedligeholdelse af
lagerdør, hvor der ses lys-sprækker.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for kontrol af
temperaturer ved varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og
nedkøling fra seneste kontrolmåling.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse for brug af tilsætningsstoffer ved produktion af
romkugler.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Tilsætningsstoffer m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for produktion af romkugler
ved brug af tilsætningsstoffer, herunder opskrift og mundtlig redegørelse for håndtering.


