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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring af
fødevarer, opbevaring af emballage, stikprøvevis temperatur i
køl og frost. Ok.
Følgende er kontrolleret: Nedkøling af fødevarer. Følgende er
konstateret: Der står varmebehandlet fisksefrikadeller og
frikadeller på køkkenbord, der har passeret 65 grader. De kom
på køl ved tilsyn.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Fødevarerne skal serveres
til frokost. Vejledt generelt om reglerne for nedkøling evt.
anvendelse af 3 timeres rettesnor.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af
opvaskerum og køkken. Ok. Vejledt virksomheden generelt i at
alle overflader er vaskbare. Set virksomhedens
vedligeholdelsesplan.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for (gen-)opvarmning og nedkøling i perioden siden sidste tilsyn
til 1. maj 2021. Ok. Vejledt virksomheden i evt. indføring af 3
timers rettesnor i egenkontrollen.
Uddannelse i hygiejne: Vejledt generelt om, at det er lederens
ansvar at sikre, at personalet i køkkenet er tilstrækkeligt
instrueret.


