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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i køleinventar,
adskillelse af fødevarer, faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af gulv og overflader i
produktionskøkken og barområde samt rengøring af udstyr og
inventar.
Følgende er konstateret: Der er spindelvæv og små døde fluer i
spindelvævet ved vinduer i køkken i kælder. Forholdet vurderes
under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt konkret om rengøring af lokaler.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Vedligeholdelse af
køkkenfaciliteter i kælderlokale, herunder forhold til vask af
hænder. Følgende er konstateret: Der er ikke nogen håndvask
til vask af hænder i forbindelse med produktion. Der er
rørudtræk og blandingsbatteri samt sæbe og papir.
Virksomheden oplyser at vasken er afmonteret ifm. udskiftning
af rør i ejendommen. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt konkret om løsningsmuligheder.
Virksomheden oplyser, at de pt. ikke bruger andet en ovnen i
kælderkøkken.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
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Produktionskøkken, udstyr og inventar. Muren ved vinduet i kælderkøkken fremstår med afskallede overflader
og gulvet fremstår slidt. Virksomheden har straks noteret forholdene i deres vedligeholdelsesplan.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.


