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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder, opbevaring af fødevarer på køl herunder
målt temperatur samt kontrolleret opbevaring af tørvarer i
skuffer.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: vedligeholdelse af udstyr: Komfur, ovn, 2
køleskabe og fryser.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: stikprøvevis kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaringstemperature og
varmebehandling for perioden januar til d.d. Generelt vejledt
om regler for dokumentation af egenkontrol herunder at
virksomheden bør følge sin fastsatte frekvens for
dokumentationen af opbevaringstemperaturer og
varmebehandlingen.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


