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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: kontrolleret virksomhedens procedurer
for nedkøling af fødevarer. Kontrolleret udpladning og
temperatur af revelsben på køl. udleveret faktaark om
nedkøling samt gennemgået SITTI værktøj. Vejledt om
kalibrering af stiktermometer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse samt
dokumentation for nedkøling jan-maj 2021.


