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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ved tilsyn, var der hindbærkompot som
var nedkølet, fra dagen før. Foretaget i flad beholder
(produktlag 2 cm) med låg, henstillet i kølerum. - ok.
Der bruges indstiks termometer til temperatur måling - kerne
temperatur.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for; 26 februar
2021 til 5 april 2021. her er der dokumentation for nedkøling
hvor temperaturen når ned på/under 10 C inden for 3 timer.
Dog er der en hindbærkompot, som ligger på 14 C efter 2 timer
og 40 minutter - den vurderes sikker på bagrund af sukker
indhold og pH.
I følge virksomhedens risikovurdering (blanket 9), så er
nedkøling et CCP (kritisk kontrol punkt), hvor der er indskrevet:
Nedkøling fra 65 C ned til 10C skal ske indenfor 3 timer, eller
skal der foretages korrigerende handling.

På besøget blev SiTTi, fra FVST, forklaret og funktionen vist på
PC.


