Kontrolrapport

Virksomhed Hvidovre Shawarma Grill

Adresse Hvidovrevej 340C

Postnr/By 2650 Hvidovre
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Denne kontrol, dato

07-05-2021

Tidligere kontrol
Dato 92-09-2019

CVR-nr. 40555552
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengering Dato 02.-11-2017
Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information
Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilszetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 @ Pabud, forbud eller tvangsbeder
4 @ Bodeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[ ] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
] Anden kontrol
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Tilsynsfgrendes bemaerkninger side1af1
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Kontrolleret handtering af

fedevarer, herunder temperatur og adskillelse under

opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tgrring af

haender. Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger:

Procedurer for varmebehandling af stegte hakkebgffer pa

bgfsteger, som tilberedes efter erfaring med passende

temperatur og stegetid til gennemstegt produkt. Virksomheden

oplyser, at alle hakkebgffer gennemsteges og at kundegnsker

om rosa stegt/medium stegt hakkebgffer kun sker hvis kunden

gnsker det. Vejledt om at hvis virksomheden spgrger kunden

om bgffen skal veere gennemsteg skal kunden oplyses om at

"Hakket kgd skal ifglge Fedevarestyrelsen vaere gennemstegt af

hensyn til fedevaresikkerheden.”

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmarkninger: Virksomhedens risikoanalyse for

varmebehandling af alle opvarmede feerdigretter til over 75 °c.

Folgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens

dokumentation af egenkontrollens gennemfgrelse og resultater
for varmebehandling af stegte fgdevare for 2021. Vejledt om at

dokumentere hakkebgffer til over 75 °c periodevist i

egenkontrolprogrammet. Vejledt om at skrive "ikke relevant"

eller "ingen ting at nedkgle denne uge" hvis der ikke har veeret

noget at nedkgle.

Miljo- og Fedevareministeriet
Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « TIf +45 72 27 69 00 » wwwivstdk

1 time 3 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



