
Hvidovre Shawarma Grill
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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder temperatur og adskillelse under
opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tørring af
hænder. Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Procedurer for varmebehandling af stegte hakkebøffer på
bøfsteger, som tilberedes efter erfaring med passende
temperatur og stegetid til gennemstegt produkt. Virksomheden
oplyser, at alle hakkebøffer gennemsteges og at kundeønsker
om rosa stegt/medium stegt hakkebøffer kun sker hvis kunden
ønsker det. Vejledt om at hvis virksomheden spørger kunden
om bøffen skal være gennemsteg skal kunden oplyses om at
"Hakket kød skal ifølge Fødevarestyrelsen være gennemstegt af
hensyn til fødevaresikkerheden.”
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varmebehandling af alle opvarmede færdigretter til over 75 °c.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varmebehandling af stegte fødevare for 2021. Vejledt om at
dokumentere hakkebøffer til over 75 °c periodevist i
egenkontrolprogrammet. Vejledt om at skrive "ikke relevant"
eller "ingen ting at nedkøle denne uge" hvis der ikke har været
noget at nedkøle.


