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Virksomheden har fravalgt at modtage starthjælpsvejledning.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, stikprøvevist kontrolleret opbevaringstemperatur i
køle- og fryseenheder, forrum til personale/kundetoilet, og
procedure for varmebehandling og nedkøling af kebab på spyd.
Vejledt konkret om muligheden for at skilte med at døren til
toiletforrummet skal holdes lukket.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionskøkken i kælder og
bag serveringsdisk, herunder borde, flisevægge, gulv, emfang,
røremaskine, dejmaskine, indvendig renholdelse af køle- og
fryseenheder, procedure for rengøring af røremaskine og
dejmaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af butik og produktionskøkken.
Virksomheden producerer lejlighedsvis med åbne døre, men
overvåger dørene imens.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Borde og
emfang.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse samt procedurer
for varemodtagelse af fødevarer m/kølekrav, opbevaring af
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fødevarer m/u kølekrav, varmebehandling, nedkøling og varmeholdelse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr., P-nummer og
fødevareaktiviteter.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Set virksomhedens skriftlige accept fra hidtidig ejer om
videreførelse af kontrolhistorik i forbindelse med ejerskifte.


