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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret:
Virksomhedens indretning og forhold omkring placering af
toilet.
Det indskærpes, at der ikke må være direkte adgang fra
toiletterne til lokaler, hvor der håndteres fødevarer.
Følgende er konstateret: Døre til forrum og tiliet står åbne fra
kundetoilet direkte ind til bar- og serveringsområde. Døre til
forrum og toilet står ligeledes åbne fra personaletoilet til
køkken hvor der opbevares drikkevarer.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Jeg sørger for, at
alle døre er lukkede fremover. Indskærpelse medfører 2
gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages.
Se klagevejledning på bagsiden.
Kontrolleret opbevaring af fødevarer i barområde og faciliteter
til hygiejnisk vask og tørring af hænderne. Ingen
anmærkninger. Virksomheden oplyser, at der ikke produceres
fødeverer i virksomheden.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af køkken,
opvaskemaskine og inventar i barområde. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR-nummer.
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Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Virksomhedens risikooplysninger er opdaterede.


