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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperaturer på fødevarer i kølerum, frostrum og
div. køle/fryseanordninger i butikken. Kontrolleret faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænder. Kontrolleret adskilles af
fødevarer i koldjomfru i tilberedningsområdet. Gennemgået
procedurer for håndtering af salat- bar herunder udskiftning og
rengøring af ta tøj. Gennemgået procedurer for opbevaring af
fødevarer på stik i frostrum og kølerum. Overværet produktion
af mini Othello lagkager. Gennemgået procedurer for
håndtering af fødevarer generelt ved produktion af brød. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
bageri, herunder kontrolleret båd på rulleborde, afvejer,
røremaskiner og rundvirker. Gennemgået procedurer for
kontrol af vedligeholdelse af div. maskiner. Kontrolleret
skadedyrssikring af lagerlokale med mel, herunder at døre og
porte lukker helt tæt. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens
gennemførelse og resultater vedrørende varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer og tilstrækkelig varmebehandling af
fødevarer. Kontrolleret virksomhedens årlige revision af
egenkontrolprogram via dokumentation af 20 . november
2020. Ingen anmærkninger.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


