
Spodsbjerg Kutterfisk ApS

 

 

Spodsbjergvej 244

5900  Rudkøbing

39589850

0
12-05-2021 1
06-11-2020

1
21-08-2020

1
13-08-2019

1
1  
1  
 

1  
 
 
 
 
 
 
 
 
 

1  

X X

side 1 af 1

1 time 10 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Kontrolleret virksomhedens gode
arbejdsgange for begrænsning af dannelse af PAH i røgede
fiskeprodukter, herunder virksomhedens mundtlige
redegørelse for produktion, røgning, anvendelse af smuld,
indretning i røgeovn samt visuel kontrol af produkter ved
røgning. Kontrolleret at røgede fiskeprodukter der udbydes til
salg i butik fremstår uden afdryb og/eller sod fra røgeovn,
ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens gode arbejdsgange for
renholdelse af røgeovn, riste, stativer og udstyr i forbindelse
med røgning, særligt med fokus på at mindske dannelse af PAH.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse er dækkende for
risikoen for dannelse af PAH herunder med relevante gode
arbejdsgange for begrænsning af dannelse af PAH.
Andet: Kontrolleret sporbarhed på mørksej via faktura fra
dansk registeret leverandør, ingen amærkninger.


