
Q8

 

8029

Amagerbrogade 289

2300  København S

61082913

17-05-2021 1
18-03-2021

1
26-01-2021

2Hygiejne: Rengøring
27-11-2020

2Hygiejne: Rengøring

1  
1  
 
1  
1  
 
1  
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

38 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur, adskillelse af
fødevarer samt faciliteter til hygiejnisk håndvask. Mundtlig
gennemgået procedure for opvarmning og varmholdelse af
pølser.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende: diskområde, med
udstyr og inventar samt køleenheder i butik.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, køleopbevaring, opvarmning og varmholdelse
fra sidste kontrolbesøg til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret fødevarer for
holdbarhedsangivelse herunder at dato for ”bedst før” eller
”sidste anvendelsesdato” ikke er overskredet.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR- og P-nummer jf. virk.dk.


