
Fjordbowling

 

 

Kocksvej 23A

3600  Frederikssund

40489584

19-05-2021 1
23-01-2020

1
03-10-2019

11  
 
 
1  
 
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

1 time 15 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Hygiejne: Håndtering af
fødevarer: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomheden varmebehandler hakkebøffer til minimum 75
grader, medmindre kunden beder om noget andet.
Virksomheden oplyser kunder om, at stegning af hakkebøffer
under 75 grader, er behæftet med risiko for
fødevaresikkerheden.
Virksomhedens egenkontrol: Virksomhedens egenkontrol:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden
overvåger varmebehandling af hakkebøffer for at sikre at de
opnår den rette temperatur.
Vejledt virksomhedens om, at tilføje et afsnit om
varmebehandling af hakkebøffer under 75 grader i
risikoanalysen, så den er dækkende for virksomhedens
aktiviteter. Vejledt virksomheden om, at risikoanalysen også
skal dække, at kunder informeres om risiko for
fødevaresikkerheden, såfremt kunden vælger stegning under
75 grader.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


