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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, opbevaring og adskillelse af fødevarer med og uden
kølekrav herunder også temperaturkontrol, samt procedure for
opvarmning (der nedkøles ikke).
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken herunder
bordoverflader, køleskabe indvendigt samt gulve og vægge.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af køkken herunder at der er
fintmasket net, for vinduer der kan åbnes, samt at der ikke er
lysindfald langs karme på vinduer og dør.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse og opbevaring af fødevarer med og uden
kølekrav, opvarmning, nedkøling samt tilberedning uden
varme.
Kontrolleret virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram med
beskrevne procedurer for varemodtagelse, opbevaring,
opvarmning og nedkøling.
Stikprøvevis kontrolleret virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring og opvarmning siden sidste
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kontrol og til dags dato. Frekvensen er sat til 1 x pr. uge; men virksomheden dokumenterer oftere.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


