
Østermark Grouting A/S

 

 

Nybovej 34

7500  Holstebro

34476195

0
18-02-2021 1
16-05-2019

1
28-09-2018

1
08-03-2018

1
1  
 
1  
1  
 
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time 35 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperaturer på fødevarer i kølerum, frostrum,
køleskab og fryseskab. Kontrolleret og overværet tilvirkning af
sandwich. Gennemgået procedurer for tilstrækkelig nedkøling
af fødevarer, samt gennemgået procedurer for efterfølgende
emballering heraf. Kontrolleret adskillelse af fødevarer i
kølerum, samt kontrolleret at fødevare i samme er
tilstrækkelige adskilte og emballerede. Gennemgået
procedurer for servering af fødevarer ved div. måltider,
herunder portionsservering eller buffet. Kontrolleret faciliteter
til hygiejnisk vask og tørring af hænder. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
kølerum, frostrum, køle/fryseskabe og køkken generelt. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens
gennemførelse og resultater vedrørende varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer, tilstrækkelig varmebehandling,
varmeholdelse og tilstrækkelig nedkøling af fødevarer for
perioden fra 4. november 2020 til dags dato- Kontrolleret
virksomhedens årlige revision af egenkontrolprogram via
skema af 10. december 2020. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. samt
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fødevareaktiviteter og registrering af aktiviteter.


