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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden skilter på menukort og på
hjemmesiden at bøffer steges medium med mindre kunden
ønsker andet. Virksomheden har gennemgået procedure ved
stegning af bøf.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse ved medium
stegning af bøf.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) gennemgået
procedure ved opvarmning / medium stegning af bøf.
Vejledt virksomheden i at nedskrive egen fastsat temperatur
(60oC) i dokumentation af egenkontrollen.


