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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, risikovurdering, hygiejne, indretning af
virksomheden, personlig hygiejne, sporbarhed,
fødevarekontaktmaterialer.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Mundtlige procedurer for indkøb af
fødevarer og produktion. Kontrolleret opbevaring af ødevarer
på lager og opbevaring af kølepligtige fødevarer samt faciliteter
til hygiejnisk håndvask. Ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af udstyr og inventar i
virksomheden. Ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktion lokaler og lagerlokalet med inventar. Ingen
anmærkninger. Ydet konkret vejledning af vedligeholdelse af
lofterne i produktion lokaler.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse.
Det indskærpes, at virksomheden skal udarbejde en skriftlig
risikoanalyse, der er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Følgende er konstateret: Der er ikke udarbejdet en skriftlig
risikoanalyse. Virksomheden havde følgende bemærkninger:



Bydelshuset Nærvær

 

 

Rosengårdsminde 1

2670  Greve

41244178

Kontrolrapport

side 2 af 2

25-05-2021

Det får vi udarbejdet.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) samt
skemaer til dokumentation. Det oplyses, at der bliver indkøbt en funktionelt indstiks termometer snarest.
Mærkning og information: Vejledt om regler for skiltning med, at kunder kan spørge om allergener i maden. Ok.


