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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret anvendelse af
hygiejniske faciliteter ved håndvask i udleveringsområde og
personaletoilet -ok. Kontrolleret opbevaringstemp. i køl-ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring i køkken-ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse i
køkken, herunder vedligeholdelse i køl-ok. Virksomheden
oplyser, at enkelte lagerhylder lakeres eller males, således de
fremstår jævn, tæt og ikke absorberende -ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse, herunder at der er risikoanalyse for alle
virksomhedens aktiviteter, der er angivet frekvens for kontrol
og dokumentation for kritiske kontrolpunkter -ok. Kontrolleret
dokumentation for 2021, opbevaringstemperatur, herunder
oplyses at faktisk temperatur noteres på skema, samt
dokumentation for opbvarmning og nedkøling af fødevarer -ok.
Mærkning og information: På brocure til mad ud af huset er
påført at oplysning ved særlige ønsker fx. allergier kontakt
virksomheden og telefonnummer -ok. Cafeteriaet er lige åbnet
efter coronanedlukning, og virksomheden oplyser, at der
opsættes skilt vedr. allergener ved salg fra cafeteria-ok
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering.


