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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder hygiejniske håndvaskeprocedurer
og håndvaskeforhold i køkkenet og udleveringsområde.
Procedurer for opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring
af fødevarer på køl og frost. Målt temperatur i køleindretninger.
Lager med fryser og skab med fødevarer.
Procedurer for opvarmning/nedkøling af fødevarer herunder
korrekt brug af termometer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkkenet med arbejdsborde, køleskabe, opvaskemaskine og
skyllevask. Komfur og redskaber. Lager med fryser og skabe
med fødevarer.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: bagdør og
vinduer. Rørføringer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) samt risikoanalyse ud fra virksomhedens
aktiviteter. set dokumentation for perioden sidste kontrolbesøg
og frem til d.d. for varemodtagelse, temperaturopbevaring,
opvarmning og nedkøling.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: mælk øko. gær, bacon u svær,
mayonnaise flaske via følgeseddel. Ingen anmærkninger.


