
APPETIZE+, co Food Innovation

House

 

Lysholt Allé 3

7100  Vejle

12643047 6581

0

1  
1  
1  
1  
 
 
1  
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

1 time 30 min.28-05-2021

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer i kølerum.
Opbevaring og adskillelse i kølerum, herunder afdækning. Set
håndtering af fødevarer i forbindelse anretning af buffet.
Virksomheden har redegjort for anvendelse af
desinfektionsmiddel. Ligeledes er der fremvist datablad på
desinfektionsmidlet.
Vejledt generelt omkring brug af desinfektionsmidler.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Buffetområde, bageriafsnit, tilvirkningsområder samt
opvaskeafsnit og lagerlokale.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler/udstyr: Buffetområde, bageriafsnit, tilvirkningsområder
samt opvaskeafsnit og lagerlokale. Set måleudstyr til
temperaturkontrol. Virksomheden har redegjort for metode til
kalibrering af termometre. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis gennemgang af virksomhedens
registreringer for varemodtagelse, opvarmning og nedkøling i
perioden januar 2021 til d.d.
Set virksomhedens risikovurdering og angivelse af CCPér.

Vejledt generelt om Fødevarestyrelsens digitale værktøj - Sitti.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: Kølevarer. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomhedens autorisation sammenholdt med aktuelle
lokaler og aktiviteter.


