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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring og
hænder, stikprøvevist kontrolleret opbevaringstemperatur i
køle- og fryseskabe i køkken og på lager, tildækning og
adskillelse af fødevarer m/u kølekrav, samt toiletforrum.
Vejledt generelt om reglerne for kontaminering, konkret vejledt
om muligheden for at sætte skilte på dørene til toilettet med
info. om at dørene skal holdes lukkede.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Indvendig og udvendig renholdelse af
opvaskemaskine og ovn, samt renholdelse af udsugning over
opvaskemaskine og redskaber, herunder knive, spatler,
dejskrabere og træskeer.
Vejledt generelt om reglerne for at inventar og udstyr skal
holdes i ren og god stand, vejledt konkret om muligheden for af
støvsuge udsugningen over opvaskemaskinen.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, varmebehandling og
nedkøling for januar 2021 til d.d.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
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Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Overensstemmelseserklæringer på
fødevarekontaktmaterialer fra leverandøren. Følgende fødevarekontaktmaterialer er kontrolleret: condi-bøtter,
1,5 L og 3,0 L.


