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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedurer ved
afholdelse af arrangementer med servering af mad.
Virksomheden oplyser, at de højest en gang om året har et
arrangement med servering af mad. Her bliver maden leveret
serveringsklar udefra. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret, at virksomheden er i besiddelse af faciliteter til
desinfektion af glas, kopper m.m. Virksomheden redegjorde for
brug af opvaskemaskine med slutskyl til min. 80 °C. Ingen
anmærkninger. Vejledt om løsning for desinfektion ved vask af
få kopper.
Opbevaring af drikkevarer på lager er kontrolleret uden
anmærkninger.
Kontrolleret om der i lagerlokaler er spor efter skadedyr. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Rengøring af isternmaskine og køleskabe
til drikkevarer er kontrolleret. Ingen anmærkninger. Vejledt
generelt om, at ølkasser om nødvendigt rengøres under
bunden, inden de placeres direkte i køleskab.
Virksomhedens egenkontrol: Vejledt generelt om at
virksomheden skal kunne fremvise en skriftlig risikoanalyse, der
er dækkende for alle virksomhedens aktiviteter.
En risikoanalyse er en gennemgang af alle fødevareaktiviteter i
en fødevarevirksomhed. Virksomheden skal tage stilling til, om
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der er risici (farer) forbundet med aktiviteterne. Virksomheden skal udpege de relevante kritiske kontrolpunkter
(CCP ér) og beskrive, hvordan den vil forebygge og undgå disse.
Vejledt om muligheden for udarbejdelse af risikoanalyse på Fødevarestyrelsens hjemmeside www.fvst.dk
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Registrering er dækkende for virksomhedens
aktiviteter, risikoaktiviteter, kontaktoplysninger og korrekt CVR og p. nr.


