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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Hygiejne: Håndtering af
fødevarer: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomheden har mundtlig gennemgået deres procedure for
nedkøling af kødsovs og pasta. Ved tilsynet måles pasta i
kølerum til 12,1 gr.C Virksomheden oplyser pastaen er
påbegyndt nedkøling kl 10.15 og kl. er ved tilsynet 12.30
Virksomheden sætter det Starks i fryseren i mindre bakker.
Virksomheden har fremvist et funktionelt termometer.
Virksomheden er vejledt konkret omkring kalibrering af
måleudstyr og vejledt omkring nedkøling i gastrobakker med
større overflade.

Virksomhedens egenkontrol: Virksomhedens egenkontrol:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse og egenkontrolprogram er dækkende for
nedkøling af fødevarer. Der er set dokumentation for nedkøling
fra indeværende år. Virksomheden har fastsat deres frekvens til
hver 14. dag under tilsynet da dette ikke var krydset af i
egenkontrolsprogrammet. Virksomheden er
mundtlig introduceret til SiTTi. Fakta ark om fokus på nedkøling
er udleveret.


