
Hyldebakkegård

 

 

Park Allé 85

2605  Brøndby

65113015

0
02-06-2021 1
18-02-2020

1
14-01-2019

1
04-04-2017

1
1  
1  
1  
1  
1  
 
 
 
1  
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder temperatur og adskillelse under
opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tørring af
hænder. Endvidere kontrolleret hensigtsmæssig placering og
antal af vaske samt forrum til toilet. Kontrolleret adskillelse
under produktion og drøftet procedure i tilfælde af fridage og
sygdom. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: rengøring og vedligeholdelse af
produktionskøkken med inventar, køleskabe og lagret. Vejledt
om rengøring på svært tilgængelige områder på lamper/lofter.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set risikoanalyse, egenkontrolprogram og
dokumentation for varemodtagelse, opbevaringstemperatur,
opvarmning og nedkøling fra oktober 2020 til d.d.. Vejledt om
overholdelse af egen fastsatte frekvens for
opvarmning/nedkølling som er 1 gang om ugen. Vejledt om at
skrive i egenkontrol dokumentationen hvis det ikke har været
relevant at udføre egenkontrol dokumentation.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret at kravene til brug af
det økologiske spisemærke med økologiprocent 60 - 90% er
overholdt fra oktober 2020 set forekomst af økologiske
fødevarer og anprisning med spisemærke, ok.


