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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Der er muligt at fortage hygiejnisk
håndvask. Der serveres udelukkende drikkevare, som
opbevares på lager bag bar og i kælder. I kælder er der lukkede
køleanlæg for fustager.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: Der er findes
spindelsvæv på lager, bag bar.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for renholdelse i fødevare
virksomheder, flasker der står på lager, bliver serveret for
kunder. Frekvensen for rengøring skal passe til aktivitet
niveauet. Et lager som alene funger som lager for
fødevare/drikkevarer kan holdes rent og løbende inspiceres.
Hylde hvor der stilles drikkeglas på, skal have en vaskbar
overflade.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Lager bag bar og lager i kælder. Ingen anmærkninger.
Kælderdør lukker tæt ud til det fri.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Risikoanalyse for
virksomheden.
Følgende er konstateret: Der findes ingen risikoanalyser for
virksomhedens aktiviteter.



BAR MALLORCA I/S

 

V/LARS MØLLER OG LINDA TOBABEN

John F. Kennedys Plads 2

9000  Aalborg

19781739

Kontrolrapport

side 2 af 2

03-06-2021

Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Der er kommet
nye regler siden sidste kontrolbesøg.
Vejledt generelt om, at der efter nuværende regler for fødevare virksomheder, skal der foretages skriftlig
risikovurdering, men egenkontrollen kan være ved mundlig redegørelse og gode arbejds gange.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport, det er ikke et krav til denne kategori af virksomhed - ultra lav.


