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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter til
vask og tørring af hænder, ingen anmærkninger. Kontrolleret
temperatur i køle- og fryseenheder, ingen anmærkninger.
Kontrolleret procedure for håndtering af fisk, før og efter
røgning, herunder sikring af håndhygiejne, ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af kølerum,
herunder dør, gulv og loft, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret risikoanalyse for
varemodtagelse, opbevaring af varer med og uden kølekrav,
opvarmning, varmholdelse, nedkøling og røgning, Følgende er
konstateret: Virksomhedens risikoanalyse for røgning er ikke
dækkende. Virksomheden anvender blanket nr. 9, uden der er
supplerende vurdering af PAH. Forholdet betragtes som
bagatelagtig overtrædelse.
Konkret vejledt om løsningsforslag til indhold i risikoanalyse for
PAH
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Andet: Kontrolleret sporbarhed for rødspætte, via faktura fra
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leverandør, ingen anmærkninger.


