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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden gode arbejdsgange til
begrænsning af dannelse af PAH samt kontrol af de faktiske
forhold. Der benyttes tørrede bøgeflis og produkterne til
røgning er hænger så dannelse af PAH bliver formindsket.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af røgovnen og udstyret dertil.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) under PAH, under processer, røgning, er der
beskrevet gode arbejdsgange, som minimere dannelse af PAH.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: I virksomhedens
risikoanalyse, er der beskrevet de risici, som skal tages højde
for ved røgning af fødevarer, herunder PAH. ingen
anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


