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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder i produktionskøkken og anretter køkken,
opbevaring af fødevarer i køle-/frostrum og køle-/frostskabe
herunder målt opbevaringstemperaturer. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for
opvarmning/varmholdelse af varme retter herunder korrekt
brug af termometer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
produktionskøkken herunder kipgryder, ovn, produktbærende
overflader ved det kolde område, opvaskeafsnit, køle-/frostrum
samt kontrolleret opvaskeafsnit, kølskab, frostskab og
produktbærende overflader i anretter køkken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis kontrollerer virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
af anretter køkken herunder opbevaringstemperaturer og
varmholdelse for perioden januar 2021 til d.d. samt
stikprøvevis kontrolleret dokumentation for varmemodtagelse,
opbevaringstemperaturer, varmebehandling og nedkøling for
perioden januar 2021 til d.d. Konstateret at virksomheden
dokumenterer varmebehandlingstemperaturer i skemaet til
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dokumentation af varmholdelse. Ydet generel vejledning om forskel på procestrin og dokumentation af kritiske
kontrolpunkter.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: rødkål og spidskål. Ingen
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret at kravene til brug af det økologiske spisemærke med økologiprocent:
30-60 % er overholdt. Ingen anmærkninger. Set dokumentation for regnskab for første kvartal 2021.


