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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Hygiejne: Håndtering af
fødevarer: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Kontrolleret procedurer for nedkøling af fødevarer herunder
skinker og færdigretter samt rullepølse.
Virksomheden oplyser at de nedkøler disse fødevarer i små
mængder og fordeler skinkeså disse nedkøles i et lag i kølerum.
Kontrolleret opbevaring af nedkølet fødevarer på køl samt
frost. Set et funktionelt termometer. Fakta ark og fotoark om
nedkøling af fødevarer udleveret.
Virksomhedens egenkontrol: Virksomhedens egenkontrol:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Kontrolleret
virksomhedens risikoanalyse og skriftlige
egenkontrolprocedurer for nedkøling samt
korrigerende handlinger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Kontrolleret
virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for nedkøling stkprøvevist fra
januar 2020 til og med i dag.

Vejledt konkret om brug af SITTI-værktøj som kan findes på
fødevarestyrelsens hjemmeside. Vejledt generelt om regler for
opdatering af risikoanalyse hvis SITTI-værktøj bruges.


