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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder temperatur og adskillelse under
opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tørring af
hænder. Endvidere kontrolleret hensigtsmæssig placering og
antal af vaske samt forrum til toilet. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret adskillelse under produktion. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: rengøring af køkken med inventar, køleskabe,
lagret og serveringsområdet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: vedligeholdelse af køkken med inventar,
køleskabe, lagret og serveringsområdet. Væggen i "grov"
køkken fremstår med revne(r) hvor der kan være risiko for
kontaminering fra afskallet murvær til fødevarerne. Vejledt om
at udbedre dette forhold så fødevare sikres mod
kontaminering.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set risikoanalyse, egenkontrolprogram og
dokumentation for varemodtagelse, opbevaringstemperatur,
opvarmning og nedkøling for 2021.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden



Taxhuset, Hus E

 

 

Frøgård Alle 1

2630  Taastrup

19501817

Kontrolrapport

side 2 af 2

09-06-2021

anmærkninger: CVR nummer via virk.dk


