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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrol af containervogn
indrettet som virksomhed, hvor halvdel er indrettet til
kundeområde og halvdel er indrettet som køkken uden adgang
for kunder. Vognen fremstår ikke helt færdig da der mangler
opsætning af loft, arbejdsbord og produktions- og håndvaske.
Der er lavet gulv, vægge, opat komfur, bar og opvaskemaskine.
Set hygiejneplader og stålborde som er hjemkommet. Kontrol
laves nu grundet vognen skal flyttes til Anholt, hvor den laves
færdigt. Virksomheden oplyser der opsættes min. 3 vaske ialt i
vognen samt loft og borde, vaske og fedstudskiller opsættes
inden åbning. Gulv fremstår som fliser med epoxy nedenunder
og stål kant som slutter tæt ved overgang fra gulv fra væg.
Vejledt om indretningsmæssige krav- herunder at flader i
virksomheden skal bestå af ikke absorberende materiel som
kan rengøres og om nødvendigt kan desinficeres.
Virksomheden indstalleres som en fast virksomhed med 3
containere, hvor anden container vil være opbevaring og sidste
container vil være grovkøkken.
Der er ingen fødevarer i virksomheden på nuværende
tidspunkt.
Hygiejne: Rengøring: Kontrol af rengøringsprocedurer af
køkken. Ok
Virksomhedens egenkontrol: Virksomheden oplyser, at
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egenkontrolprogram bestående af risikoanalyse, egenkontrolprocedurer og skemaer til dokumentation er under
udarbejdelse og vil være færdige inden virksomheden opstarter salg.


