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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder i køkken samt på personale/kundetoiletter, samt
stikprøvevist kontrolleret tildækning og adskillelse af fødevarer
uden kølekrav på lager og i køleenheder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af poolrum, barområde, køkken,
toilletter og lagerlokale, herunder borde, bardisk, kølerum,
hylder, gulve, samt glas, kander og bestik.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af borde og gulve i
siddeområde, køkken og poolrum, samt bardisk og hylder.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Virksomhedens
risikoanalyse. Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke
udarbejdet en risikoanalyse. Virksomheden har kun
emballerede fødevarer uden kølekrav.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for egenkontrolprogrammer,
vejledt konkret om muligheden for at benytte eksempel på en
risikoanalyse på Fødevarestyrelsen.dk
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


