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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Kontrolleret virksomhedens procedure
for nedkøling af fødevarer, efter varmebehandling nedkøles
fødevarerne i flade beholdere med stor overflade,
efterfølgende anbringes fødevarerne på stikvogne i
kølerummet med overvågning og korrekt brug af termometer.
Virksomheden nedkøler efter 3 timers retningslinjen.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for nedkøling.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for nedkøling for juni 2021.

Vejledt om Fødevarestyrelsens nye program "SITTI" som
virksomheden kan anvende ved nedkøling. Vejledt konkret om
løsningsforslag til ændring af risikoanalyse, hvis virksomheden
ønsker at anvende Fødevarestyrelsens nye risikoværktøj
"SiTTi".


