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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnsik håndvask i
køkken- og barområde samt opbevaringstemperatur i køleskab
i kælder og køkken.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkkenområde med køleskab og
bordoverflader.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret:
Overvågningsprocedure af kritiske kontrolpunkter.
Følgende er konstateret: Virksomheden har skriftligt udpeget
varemodtagelse og opbevaring af kølekrævende fødevarer ved
max 5 grader som kritiske kontrolpunkter. Dog har
virksomheden ikke fastsat en frekvens for overvågning og
dokumentation af varemodtagelse af kølekrævende fødevarer.
Virksomheden kan dog fremvise dokumentation for
gennemført egenkontrol for opbevaringstemperatur af
kølekrævende fødevarer samt mundtligt redegøre for, at
kølekrævende fødevarer kontrolleres ved modtagelse.
Virksomheden vil udarbejde skema til dokumentation af
varemodtagelseskontrol. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse.
Godkendelser m.v.: Virksomhedens CVR-nr., OK.


