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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring, opbevaringstemperatur i køle- og fryserum samt
køleinventar i køkken og produktionskantine, adskillelse og
tildækning af fødevarer under opbevaring samt opbevaring af
service i kælderrum, gennemgået mundtlig procedure for
nedkøling. Vejledt konkret om værktøjet SiTTi til sikker
nedkøling. Vejledt generelt om regler for opbevaring af
arbejdsbeklædning.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
varemodtagelse, køkken og kælderrum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Risikoanalyse, stikprøvevis set dokumentation
af egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og
nedkøling siden januar 2020 og til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport. Vejledt
generelt om regler for ophængning af kontrolrapport herunder
at den skal hænge ved alle indgange til virksomheden.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR- og P-numre jf virk.dk.


